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Modul

Studiengang Lebensmittel- und Hygieneingenieurwesen
VR: Lebensmittelqualitat und -sicherheit

Studienablauf- und Prufungsplan

ab 01.10.2024

Workload (h)

Semester/Credits

Workload (h)

M= STUDIEREN

= IM MARKT

~A

Theoriephase | Praxisphase
Modulbezeichnung Modulcode 1 2 3/4 5 6| Pvr EvL PV EvL
Pflichtmodule Studiengang Lebensmittelsicherheit
Mathematik und Statistik LS-MAS01-LS 90 90 - 0 K 90 E1TP
Biologisch-chemische Grundlagen LS-NAWO1-LS 105 105 - 0 K 120 E1TP
Lebensmittelsensorik LS-LES01-LS 70 0 - 80 K 90 A2TP
i i i i K 60 A2TP
Wissenschaftliches Arbeiten und Soziale LS-WASO01-LS 80 : 100
Kompetenz MP 15 A2TP
Physik, Verfahrenstechnik LS-NAWO02-LS 90 0 - 90 K 90 A3TP
Grundlagen Mikrobiologie LS-MIKO1-LS 75 75 - 0 K 90 E2TP
Chemie der Lebensmitte] und LS-LCPO1-LS 9 | o - | 120 K 120 | A3TP
lebensmittelchemische Prozesse
Technologle und Warenkunde pflanzlicher LS-TWPO1-LS 90 0 : 90 MP 20 E2TP
Lebensmittel
Wirtschaftswissenschaftliche Grundlagen LS-WIWO01-LS 75 0 - 75 K 90 A4TP
LA (0,5 - 3TP
Spezielle Mikrobiologie LS-LMIO1-LS 105 35 - 105 05
K (0,5) 60 A4TP
SA (0,3 - 3TP
Grundlagen der Wirtschaftsinformatik LS-EDV01-LS 75 75 - 0 ©.3)
K (0,7) 60 E3TP
60 60 0 K (0,5) 90 E3TP
Englisch LS-ENGO1-LS -
55 0 35 [MP(0,5) 25 E4ATP
45 0 45 K (0,5 60 AATP
Qualitatskontrolle und Lebensmittelanalytik [LS-QLAO1-LS - ©.5
LA (0,5) - 4TP
Technologle und Warenkunde tierischer LS-TWTO1-LS %0 0 . %0 MP 20 ASTP
Lebensmittel
Hygiene LS-PLHO1-LS 90 0 - 90 K 90 AS5TP
Bedarfsgegenstande LS-BEGO01-LS 75 75 - 0 K 90 E4TP
Recht und Lebensmittelrecht LS-RLRO1-LS 105 0 - 105 K 120 A6TP
K1 (0,5 60 5TP
Qualitdtsmanagement LS-QMAO01-LS 105 40 - 65 ©.5)
K2 (0,5) 60 E5TP
60 25 35
Projektmanagement mit Studienarbeit LS-PMS01-LS - MP 10 6TP
30 20 10
Innovationsmanagement und
Produktentwicklung LS-INPO1-LS 75 75 0 MP 30 E6TP
Nachhaltigkeitsmanagement LS-NAMO1-LS 90 90 - 0 K 90 E6TP
Wabhlpflichtmodule Studiengang Lebensmittelsicherheit (pro Semester ist ein Modul auszuwéhlen)
Ernéhrungswissenschaften LS-EWI01-LS 90 90 - 0 SA %0 E5TP
Lebensmitteltoxikologie LS-TOX01-LS 20 90 - 0 K
Aktuelle Themen des Verbraucherschutzes |LS-LVS01-LS 75 75 - 0 MP 20 E6TP
Auditieren LS-AUDO2-LS 75 75 - 0 K 90
Praxismodule
Lebensmittelsensorik LS-PRAO1-LS - - - 180 PA - 1PP
Verfahre_nstechnls_che und LS-PRAO2-LS } } } 180 PA } 2pp
lebensmittelchemische Prozesse
Technologische und} m|krob|o!og|sche LS-PRAO3-LS } } } 180 PA ) 3pp
Prozesse, Lebensmittelanalytik
Technologlsche Prpzesse| Hygiene, LS-PRAO4-LS B : : 180 PA ) PP
Lebensmittelanalytik
Qualltatsmanagement, Recht und LS-PRAOS-LS } } } 180 MP 20 AGTP
Lebensmittelrecht
Bachelorarbeit
Bachelorarbeit Lebensmittelsicherheit LS-BAAO1-LS | | | | | - | - | - | 360 | BA - | E6PP

Legende:

PV: Prasensveranstaltung, EvL: Eigenverantwortliches Lernen, PL: Priifungsleistung, K: Klausur, MP: miindl. Prifung, P: Praktische Priifung, PA: Projektarbeit, SA: Seminararbeit; BA:
Bachelorarbeit, A: Anfang, E: Ende, TP: Theoriesemester, PP: Praxisphase, LA: Laborausarbeitung, *: inkl. Priifungsleistung



