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Biologisch- Praxisphase
g. Mathematik und Lebensmittel- Wiss. Arbeiten & P
1. Semester chemische 7 L 6 . 5 . 6 Schwerpunkte: 6
Statistik sensorik Soziale Kompetenz ] )
Grundlagen Lebensmittelsensorik
Chemie der Technologie und Praxisphase
Grundlagen Lebensmittel und Physik, Verfahrens- Warenkunde Schwerpunkte:
2. Semester . . . 5 . 7 . 6 . 6 . 6
Mikrobiologie lebensmittelchem. technik pflanzlicher Verfahrenstechnische und
frazesse Lebensmittel lebensmittelchemische Prozesse
Praxisphase
Lebensmittel Wirtschafts- Grundiagen der Schwerpunkte: Teihnolo ische und
3. Semester A ) . 5 3 wissenschaftliche 7 Wirtschafts- 5 4 ) i o . 6
mikrobiologie . . mikrobiologische Prozesse,
Qualititskontrolle Grundlagen informatik _ S
. Englisch | lehensmittel
und Lebensmittel- (Niveau B2)
i Technologie und Praxisphase
Prozess- und anaivik Warenkgunde Bedarfsgegen- Schwer unkte"'l:"echnolo ische
4. Semester Lebensmittel- 6 4 o 6 stande, Kosmetik, 5 3 i ) . . 6
hvei tierischer Tabak Prozesse, Hygiene,
yglene Lehensmittel aba Lehensmittelanalytik
Praxisphase
Recht und ualitats- Schwerpunkte:
5. Semester , 7 o 7 4 Wahlpflicht | 6 - i 6
Lebensmittelrecht management ; Qualitatsmanagement, Recht und
Projekt- Lebensmittelrecht
management mit
Innovations- Studienarbeit
Nachhaltigkeits- management und Praxisphase
6. Semester = 6 . 5 2 Wahlpflicht Il 5 S 12
management Produkt- Bachelorarbeit
entwicklung
Wabhlpflichtmodule: Ernahrungs-
P 5. Semester . & Lebensmitteltoxikologie
wissenschaften
6. Semester Auditieren Aktuelle Themen der Lebensmittel-wirtschaft
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